
कानबाई- खान्दशेातील एक प्रथा! 

श्रावणातल्या नागपंचमीनंतरच्या पहिल्या रहववारी कानबाई ककवा कानुबाई िा उत्सव खान्दशेात उत्सािाने 

साजरा िोतो. त्यासाठी हतथी वगैरे बघत नािी. कानबाई उत्सवाला फार जुनी परंपरा लाभली आि.े कुणी 

म्िणतं पुवी खानाच ंराज्य िोतं. त्याला तु'झ्या नावाची म्िणजे "खानबाई' साजरी करतो असं सांगुन िा हिदुचंा 

सण साजरा करत िोते. कुणी म्िणतं , िा खान्दशे = कान्िादशे! खान्दशेी लोक कान्िा म्िणजे श्रीकृष्णाला 

मानतात म्िणुन त्यांनी दवेीचा उत्सव सुरु करण्यासाठी 'कानबाई' ि ेनाव घेतलं असावं. असो. िा उत्सव 

प्रामुख्याने सोनार, हशपी, चौधरी, माळी या समाजात साजरा िोतो. 

या उत्सवाच्या आधीिी िदवाळ सणाच्या आधी करतो तशी घराला रंगरंगोीी िोत.े घरातील भांीी घासनु पुसुन 

स्वच्छ केली जातात. पीद,े चादरी, बेीशीट्स, कव्िसस सगळे धुवुन घेतात. एकत्र कुींुब असेल तर रोीांसाठी 

घरातील लिान मोठ्या पुरुषांना मोजुन प्रत्येकाची सव्वा मुठ असे धान्य म्िणजे गु,चण्याची दाळ घेतले जाते. 

तेिी चक्कीवालीला आधी सागंुन ( तो मग चक्की धुवनु पुसनु ठेवतो.) चक्कीवरुन दळुन आणले जाते. हवशेष म्िणजे 

या िदवशी चण्याच्या दाळीचाच स्वैपाकात जास्त वापर असतो. पुरण पोळी, खीर कीाची आमीी चण्याची 

दाळ घालुन, गंगाफळ/ लाल भोपळ्याची भाजी असा थाी असतो. कांदा लसूण वज्यस. साड्ांचे पीद ेलावुन 

ीकेोरेशन केले जाते. कानबाईचे नारळ मुख्यतः पुवासपार चालत आलेले असते ककवा परनुन आणलेले असते. 

'कानबाई परनुन आणणे'- पुवीच्या काळी एखाद्या खेड्ात ठरवुन गावचे पाीील लोक गावोगावी आमंत्रण 

पाठवायचे. ज्या घरातल्या बाईला कािी कापलेल,ं भाजललें नािी...अंगावर एकिी ीाग नािी अशा सवाष्णी 

हनवील्या जायच्या. सासरी असल्यातरी सासरकीचे लोक घेउन यायच.े तेव्िा गावात उत्सव व्िायचा. त्या 

स्रीयांना नाना वस्त्र अलंकारानंी सजवनु त्यांची पुजा करायचे. गावची गावं जेवायला असायची. ीनाने 

पुरणपोळ्या रांधल्या जायच्या. अक्षरशः बैलगाड्ांवर स्वच्छ धुतलेली धोतरं अंथरुन हशजवलेला भात लादला 

जायचा. िा सगळा स्वैपाक ..नदीवरुन पाणी आणण्यापासुन पुरुषमींळी करायची. हतथे त्या सवाष्णींनी स्पशस 

केलेला नारळ घेउन तोच वषासनुवषे पुजेत वापरला जायचा. आता चाळीसगावजवळ उमरखेीला म्िणे 

कानबाईचं मंदीर बांधलय. ज्यांना नहवनच कानबाई बसवायची असेल तर ते नारळ घेउन हतथल्या मूतीला 

स्पशस करुन आणतात. 

तर असे ि ेपरननु आणलेले नारळ त्या िदवशी धुवुन घेतात त्यालाच नथ, ीोळे, वै. बसवुन इतरिी पारंपारीक 

दाहगने घालतात. आहण केळीचे खांब बांधलेल्या चौरंगावर तांब्याचा कलश ठेउन हतची स्थापना िोते. 

कलशावरुनच गळ्यातले िार, मणी मंगळसुत्र वै. चढवले जाते. वरुन शेवंतीची वेणी लावुन ओढणी लावली 

जाते. मग आरती, नैवेद्य दाखवतात. नैवदे्याला अथासतच पुरणपोळ्या, पुरणाचेच िदवे, दवेीचा सगळा साज 

म्िणजे भंीारा, वेणी, फणी, आरसा, बांगड्ा, टीकली, पोळपाी लाीणे, तवा ि ेसगळं कणकेचच केलं जातं ( िी 

कणीक पण स्पेशली पीठात साजुक तुप घालुन दधुात मळलेली असते) ि ेसवस काशाच्या ताीात ठेउन दवेीला 

ओवाळतात. इतर सणासारखाच इथे िी ज्येष्ानंा मान असतो. रात्री जागरण केले जाते. फुगड्ा, गाणी म्िीली 



जातात. कािी जणांकी ेफक्त रोी असतात. मग ते रोी परातीत घेउन कानबाईच्या दशसनाला येतात. या िदवशी 

कुणी कानबाईला कािी मानता/ नवस केला असेल तर तो फेीण्यासाठीिी गदी िोते. मुख्यतः नारळाच्या 

तोरणाचा नवस असतो. आपल्या घरी दशसनाला येणायास प्रत्येक भक्ताला लाह्या फुीाण्यांचा प्रसाद िदला जातो. 

 

कािींकी ेिातापायाची कानबाई असते तरकािींकी ेकानबाई- रानबाई अशा दोघी बहिणी दोन वेगवेगळ्या 



चौरंगावर बसवतात. 

 

दसुयास सकाळी लवकर उठुन कानबाईच्या हवसजसनाची तयारी िोते. कानबाईची आरती करुन अंगणात चौरंग 

नऊेन ठेवतात. गल्लीतल्या सगळ्या कानबाया एकाच वेळेस हनघतात. ढोल ताशांच्या गजरात कानबाईचा 

चौरंग ीोक्यावर ठेउन बायका नदीवर हनघतात. कानबाईचा हन त्या स्त्रीचा नमस्कार करण्यासाठी िी झुंबी 

उीते. कानबाईपुढे मुले, मुली फुगड्ा खेळतात. वाजत गाजत जातांना समोरुन दसुरी कानबाई आली तर 

दोन्िी कानबायांची चौरंग (ीोक्यावर धरलेल्या हस्थतीतच) जोीुन भेी घीवली जाते. अशातच एखाद्या 

कानबाई धरलेल्या स्त्रीच्या अंगात आले तर ती त्यािी हस्थतीत नाचते पण ीोक्यावरचा कलश हन कानबाई 

अहजबात सरकत नािी. 



 

नदीवर पुन्िा एकदा आरती िोउन कानबाईच्या नारळाव्यहतटरक्त सगळ्याच ेहवसजसन िोते. नदीतलीच वाळु 

घेउन त्यावर कलश हन आपापले कानबाईचे नारळ तसेच ीोक्यावर घेउन पुन्िा वाद्याचं्या गजरात घरी 

परततात. पुरणाचे िदवे मग मोीुन त्यांचा बारीक चुरमा केला जातो. दिी, दधु, तुप घालुन ह्या चरुम्याची चव 

अप्रहतम असते. मग िा चरुमा हन पुरणपोळ्या वगैरे दवेीला आदल्या िदवशी दाखवलेला नैवेद्य ि ेसगळं 

काश्याच्या त्या एका ताीातच दवेीचा प्रसाद म्िणुन फक्त घरातलेच लोक खातात. अगदी लग्न झालेल्या मुलीला 

सुद्धा िा प्रसाद वज्यस असतो. 

दसुर् या िदवशी हन हतसर् या िदवशी पण रोीांचंच जेवण असतं. रोी ( म्िणज ेसवा- सवा मुठ गु घेउन दळुन 

आणलेलं पीठ) संपेपयंत ते खावच लागतं.रोी संपेपयंत जेउन िात धुतलेलं पाणी हन उष्या ताीातील 

पाणीसुद्धा खड्डा करुन त्यात ओततात. कािीिी उष्ट गीारीत ककवा इकी ेहतकी ेपीु दते नािीत. पौणीमेच्या 

आत रोी संपवावे लागतात. जर मधेच पौर्णणमा आली तर त्याआधीच उरलेलं पीठं खड्डा करुन पुरुन ीाकतात. 

कानबाईमुळे घरातली, गावातली इीा हपीा ीळते असा लोकांचा हवश्वास आि.े 

परवाच कानबाईचे एक गाणे ऐकले. त ेजसचे्या तसे इथे दते आि.े 



ीोंगरले पीी गई वाी, 

वाी मन्िी कानबाईले| 

कसाना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

साीी चोळीना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

ीोंगरले पीी गई .... 

कसाना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

पुजा पत्रीना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

ीोंगरले पीी गई... 

कसाना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

फुलेस्ना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

ीोंगरले पीी गई ... 

कसाना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

रोीास्ना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

ीोंगरले पीी गई... 

कसाना लऊ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

तोरणना लउ मी थाी 

थाी मन्िी कानबाईल े

ीोंगरले पीी गई.... 

 


